附件1
部分不合格项目小知识

1、 [bookmark: _GoBack]脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)
脱氢乙酸及其钠盐作为一种广谱食品防腐剂，对霉菌和酵母菌具有较强的抑制作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定，方便食品中不得使用脱氢乙酸及其钠盐。其不合格的原因可能是个别生产企业为防止食品腐败变质，超范围使用了该添加剂，或者使用的复配添加剂中含有该添加剂。

2、 乙基麦芽酚
乙基麦芽酚，是一种香味改良剂、增香剂，具有对食品中原有的香味调和、改善和增效的作用，是允许在一定范围内使用的食品用合成香料。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定，植物油脂中不得添加任何食品用香料、香精。其不合格可能的原因主要是生产经营者为增加产品品相或弥补原料品质较低而超范围添加。部分生产经营者将乙基麦芽酚等多种成份的增香剂混合，即俗称“一滴香”，违法添加到食用油中。

3、 谷氨酸钠
谷氨酸钠具有强烈的肉类鲜味，特别是在微酸性溶液中味道更鲜，除了作为食品添加剂使用，还是鸡精、鸡粉的组成成分。《谷氨酸钠(味精)》（GB/T 8967-2007）规定，谷氨酸钠在加盐味精中含量不得低于80.0%。造成谷氨酸钠不合格原因可能是生产经营企业未按标准添加。

4、 呈味核苷酸二钠
呈味核苷酸二钠可增强制品的鲜味，通常与谷氨酸钠混合使用。《鸡精调味料》（SB/T 10371-2003）规定，呈味核苷酸二钠在鸡精调味料中含量不得低于1.10 g/100g。其不合格原因可能是生产经营企业未按标准添加。

5、 苯并[a]芘
苯并［a］芘是持久性有机污染物多环芳烃化合物的一种，化学性质比较稳定。《食品安全国家标准食品中污染物限量》（GB 2762-2017）规定，油脂及其制品中苯并［a］芘最大限量值为10μg/kg。食用植物油中苯并［a］芘超标的原因，可能是油料收储、晾晒不当，从环境、包装、机械收获、运输等过程中引入污染；生产中关键工艺控制不当等。
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